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Сборник включает в себя конспекты образовательной деятельности, в 

которых задачи всестороннего развития дошкольников решаются в разных 

видах детской деятельности. Разработанные и апробированные конспекты 

педагогов включают в себя разнообразные методы и приемы, которые 

позволяют провести интерактивы для детей, соблюдая требования 

федерального государственного образовательного стандавта дошкольного 

образования. Данное практическое пособие станет актуальным при проведении 

образовательной деятельности по художественно – эстетическому, 

познавательному, речевому и социально – коммуникативному развитию в 

рамках реализации основной образовательной программы дошкольного 

образования. Практическое пособие позволяет мотивировать воспитанников к 

совместной деятельности и создать педагогические условия для реализации 

собственного творческого замысла дошкольников. 

Пособие адресовано воспитателям дошкольных образовательных 

учреждений, старшим воспитателям, студентам педагогических колледжей и 

вузов, а также родителям. 
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ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА 

В настоящее время актуальной является задача сохранения национальных 

традиций, формирования национального самосознания человека. 

О важности приобщения ребенка к культуре своего народа написано 

много, поскольку обращение к отеческому наследию воспитывает уважение, 

гордость за землю, на которой живешь. Введение культурологического 

регионального компонента призвано познакомить с опытом народа, его 

нравственными устоями, которые будут способствовать возрождению 

исторической памяти к приостановке духовного обнищания. Поэтому детям 

надо знать и изучать культуру своих предков, быть носителями культуры 

кубанских казаков.  

Работа с данным пособием предполагает обогащение навыков 

самореализации продуктивной деятельности детей старшего дошкольного 

возраста. Одним из видов продуктивной деятельности является изготовление 

различных хлебобулочных изделий.  Она способствует развитию и 

формированию многих личностных качеств личности, ее психических и 

эстетических возможностей, развитию художественно-творческих, трудовых 

способностей. 

Важной задачей дошкольного воспитания является приобщение 

подрастающего поколения к истокам культуры той местности, на которой 

проживаем. Детский сад, решая задачи разностороннего развития детей 

средствами самобытной национальной культуры, отдает предпочтение 

этнографической составляющей. В практическом  пособии представлена серия  

авторских конспектов совместной творческой деятельности  воспитателя ДОО с 

детьми старшего дошкольного возраста, имеющими базовые компетенции 

работы с тестом. 

Целью  данного пособия является формирование целостного и 

полноценного художественно-эстетического опыта дошкольников, развитие 

эмоционально - эстетических и познавательных способностей, творчества, 
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стимулирование их личностных проявлений посредством использования 

регионального компонента. 

В практическом пособии «Юный пекарь», представлены перспективный 

план   и конспекты организации совместной организованной образовательной 

деятельности с детьми старшего дошкольного возраста. 

При проведении совместной образовательной деятельности особое 

внимание уделяется проведению индивидуальной дифференцированной работы 

с детьми, испытывающими затруднения. А также и с теми, кто успешно в 

короткий временной промежуток реализуют собственный замысел. Именно 

такие дети могут помочь товарищам, организовать выставку – ярмарку 

кулинарных изделий. 

В ходе совместной образовательной продуктивной деятельности у 

воспитанников формируются практические навыки трудовой деятельности, 

обогащается личный опыт. Это позволяет в старшем дошкольном возрасте 

предоставить воспитанникам возможность для проявления инициативы в 

процессе работы с тестом, при реализации собственного замысла. При этом  

дети  не ограничиваются   в выборе темы, образа, содержания работы, 

материалов. 

Познакомить ребят с давней традицией славить женщину – казачку 

поможет совместная деятельность «Вкусные булочки для матери – казачки» в 

ходе которой дети  могут организовать совместное чаепитие с родителями.    

Расширить представления детей о профессии пекаря, кулинара, поможет 

совместная деятельность «Бобошки», «Мой авторский хлеб», «Отрывной пирог 

с яблоками».  

Материал пособия подобран в соответствии не только с возрастными 

особенностями, но и с интересами детей, знакомит детей с обычаями и 

традициями казаков, казачьей кухней и выпечкой. Содержание пособия 

расширяет знания детей о хлебобулочных изделиях и их изготовлении. 

Образовательная деятельность поможет воспитать в детях бережное отношение 
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к хлебу, уважение к человеческому труду, понимание того, что труд каждого 

делает нашу жизнь, страну богаче. 

Практическое пособие «Юный пекарь» апробировано в 

профессиональной деятельности с детьми старшего дошкольного возраста. При 

этом была подтверждена педагогическая эффективность данной разработки. 

Пособие  может быть использовано воспитателями других ДОО, студентами 

педагогических СПО и ВУЗ, родителями в семейном воспитании. 
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ПЕРСПЕКТИВНЫЙ ПЛАН 

ОРГАНИЗОВАННОЙ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ 

С ДЕТЬМИ СТАРШЕГО ДОШКОЛЬНОГО ВОЗРАСТА 

№ П/П ТЕМА СРОКИ 

РЕАЛИЗАЦИИ 

1. Мой авторский хлеб Сентябрь 

2. Наш Кубанский хлеб Октябрь 

3. Вкусные булочки для матери - казачки Ноябрь 

4. Пирожки с картошкой Декабрь 

5. Имбирный пряник Январь 

6. Ванильный пряник Февраль 

7. Жаворонки – вестники весны Март 

8. Куличи для детворы Апрель 

9. Вареники для гостей Май 

10. Вареники с вишней Июнь 

11. Бобошки Июль 

12. Отрывной пирог с яблоками Август 
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ПЛАН - КОНСПЕКТ 

образовательной деятельности по теме: 

 «Мой авторский хлеб» 

Возраст воспитанников: старший дошкольный. 

Виды деятельности: коммуникативная, познавательно – исследовательская,. 

Образовательные области: социально – коммуникативное развитие, 

познавательное развитие. 

Цель: создание условий  для развития детского творчества детей через 

трудовую деятельность. 

Программные задачи: 

Образовательные: 

- способствовать развитию самостоятельности, целенаправленности и 

саморегуляции собственных действий; 

Развивающие: 

- развивать воображение и творческую активность; 

- создать условия для реализации самостоятельной творческой деятельности; 

- продолжать формировать первичные представления о профессии пекарь; 

Воспитательные: 

- воспитывать бережное отношение к хлебу; 

- воспитывать доброжелательное отношение друг к другу. 

Методы и приемы: наглядный, словесный, практический. 

Предварительная работа: отгадывание загадок, объяснение и заучивание 

поговорок о хлебе. 

Материалы и оборудование: различные сорта хлеба, книга рецептов, косынки, 

фартуки, тазики для замешивания теста, ложки, сито, мука, соль, дрожжи, 

семечки, мак, изюм,чеснок, мерочные стаканы, растительное масло, форма для 

хлеба. 

Ход образовательной деятельности 
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1 этап: способствуем формированию у детей  

внутренней мотивации к деятельности 

Содержание Обратная связь на высказывание 

детей 

Воспитатель создает развивающую 

предметно - пространственную 

среду в музейной комнате:  

демонстрационный и раздаточный 

материал, оборудование. 

Воспитатель спрашивает детей о 

меню в детском саду, подводя их к 

тому, что не зависимо от меню, на 

столе всегда есть хлеб. 

- Я приглашаю вас в волшебный мир 

хлеба, мы посетим с вами выставку. 

Вы согласны?   

(проходим в музейную комнату, где 

расположена выставка различного 

хлеба) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

- Супер! Я рада, что смогла 

заинтересовать вас! 

 

 

 

- Ребята, что вы знаете о хлебе? 

(ответы детей). Какой бывает хлеб? 

- А вы бы хотели самостоятельно 

испечь хлеб? Воспитатель ожидает 

от детей высказывания типа «Я 

хочу!»; «А я смогу?» и т.п. 

- Как вы думаете, у нас получится?   

- Правильно,  какие вы молодцы, все 

знаете! Класс! 

- Конечно! Я уверена, что у вас 

получится. 

- А что нам может помочь правильно 

и последовательно замесить тесто? 

(дети берут книгу рецептов)  

- Давайте выберем рецепт хлеба, 

который вы желаете сегодня 

- Как здорово, что вы об этом знаете! 

- Согласшусь, это важно!  

 

- Точно! Как здорово, что у нас есть 

книга рецептов. 
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выпекать. 

(дети выбирают рецепт хлеба из 

книги, каждый берет себе 

технологическую карточку) 

 

 

2 этап: способствуем планированию детьми их деятельности 

 

- Ребята, скажите, а что нам нужно 

для того, чтобы начать работу? 

(помыть руки, надеть фартуки, 

приготовить необходимые 

атрибуты)  

Дети готовят свои рабочие места. 

Воспитатель контролирует процесс, 

использует уточняющие и наводящие 

вопросы:  

- Что тебе необходимо для работы? 

- Кто тебе может помочь? (в случае 

необходимости) 

- Отлично, у вас здорово получается! 

Воспитатель выслушивает каждого 

ребенка, стимулирует его 

находчивость, самостоятельность. 

Поощряет стремление детей помочь 

товарищу в случаенеобходимости, 

побуждает детей к 

непосредственному общению в 

прецессе совместной деятельности. 

- Согласна с тобой! 

- Чудесно! 

- У нас есть все необходимые 

ингредиенты для приготовления 

теста?  

- Раз вы готовы, тогда приступаем к 

работе. Не забываем, что у нас есть 

рецепт, в нем отражена 

последовательность, помните?  

- Чтобы нам ничего не забыть 

необходимо что? (отмечать те 

продукты, которые уже положили в 

миску для замеса теста) 

- Я уверена, что у вас все обязательно 

получится! 

 

- Как здорово, что вы об этом знаете! 

 

 

 

- Потрясающе! Классное 

предложение! 
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3 этап: способствуем реализации детского замысла 

 

- Мне кажется, мы готовы творить!  

- Ребята, а вы знаете самое главное 

правило при работе с тестом? 

Воспитатель располагается рядом с 

детьми, выполняет так же работу, 

в тоже время контролирует их 

деятельтность, мотивирует 

воспитанников к проявлению 

творческой активности. 

При этом осуществляет 

индивидуальную 

дифференцированную помощь тем 

воспитанникам, которые 

испытывают затруднения. 

Высказывание детей. 

- Соглашусь с вами! Нам необходимо 

отличное настроение! 

- Ребята, скажите мне, пожалуйста, 

после того как мы с вами перемешали 

все ингредиенты, что теперь 

необходимо дальше сделать?  

Дети вымешивают тесто. 

- Ребята, а вы бы хотели испечь свой 

авторский хлеб?  

- Обратите внимание, что у нас  есть 

дополнительные ингредиенты, 

которые необходимы для того, чтобы 

у вас получился свой авторский хлеб.  

Дети берут семечки, мак, изюм, 

чеснок и по выбору добавляют в хлеб. 

- Ты точно подметил! 

- Верное решение! 

 

 

 

- Это будет чудесно! Думаю, 

получится здорово!  
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- Сколько разного, авторского вида 

хлеба у вас получилось! Что будем 

делать дальше? (положить наше 

тесто в форму для выпекания, 

накрыть полотенцем и подождать 

пока оно подойдет) 

- Замечательно!!! Какая красота!  

- Прекрасно справились! Как я рада! 

 

4 этап: способствуем проведению детской рефлексии 

по итогам деятельности 

 

- А какое должно быть настроение, 

когда мы работаем с тестом?  

- А какое у вас было настроение? 

- Вы испытывали, какие либо 

трудности при замешивании теста?  

- Какие сложности были у вас в 

работе? Как вы справились с ними? 

- Ребята, вы согласитесь, если мы 

добавим в нашу книгу рецептов ваши 

рецепты авторского хлеба? 

Воспитатель внимательно 

выслушивает ответ каждого 

ребенка, стимулирует его 

находчивость, самостоятельность, 

авторство. Дает оценку 

деятельности каждого 

воспитанника, поощряет умение 

находить пути достижения 

собственной цели. 

- Здорово! 

 

 

- Как я рада, что ты сказал об этом! 

 

- Мне очень важно твое особое 

мнение! 

- Вы проделали отличную работу! 

- Я уверенна, что у вас получится 

самый вкусный, ароматный и 

полезный хлеб! 
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Авторский хлеб 
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ПЛАН - КОНСПЕКТ 

образовательной деятельности по теме: 

 «Наш Кубанский хлеб» 

Возраст воспитанников: старший дошкольный. 

Виды деятельности: познавательно – исследовательская, коммуникативная. 

Образовательные области: социально – коммуникативное развитие, 

познавательное развитие. 

Цель: формировать у воспитанников потребности в совместной продуктивной 

деятельности со сверстниками. 

Программные задачи: 

Образовательные: 

- способствовать развитию самостоятельности, целенаправленности и 

саморегуляции собственных действий; 

Развивающие: 

- развивать воображение и творческую активность; 

- создать условия для реализации самостоятельной творческой деятельности; 

- продолжать формировать первичные представления о профессии пекарь; 

Воспитательные: 

- воспитывать бережное отношение к хлебу; 

- воспитывать доброжелательное отношение друг к другу. 

Методы и приемы: наглядный, словесный, практический. 

Предварительная работа: отгадывание загадок, объяснение и заучивание 

поговорок о хлебе, выпечка пшеничного хлеба, экскурсия на пекарню. 

Материалы и оборудование: различные сорта хлеба, книга рецептов, косынки, 

фартуки, тазики для замешивания теста, ложки, сито, мукапшеничная, ржаная, 

соль, дрожжи, мерочные стаканы, растительное масло, форма для хлеба. 

Ход образовательной деятельности 

1 этап: способствуем формированию у детей 

внутренней мотивации к деятельности 
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Содержание 

 

Обратная связь на высказывание 

детей 

Воспитатель создает развивающую 

предметно – пространственную среду 

в музей ной комнате:  

демонстрационный и раздаточный 

материал, оборудование. 

- Ребята, вспомните, прошлый раз, 

какой мы с вами хлеб пекли? 

(авторский из пшеничной муки)  

- Вам понравилось?  

- А хотели бы вы попробовать испечь 

сегодня другой хлеб? Какие есть 

предложения? (высказывание детей) 

- А для кого вы бы хотели испечь 

хлеб?  

- А чем отличается белый хлеб от 

ржаного? 

 

 

 

 

 

- Ух, ты, вы все помните! 

 

 

- Мне понравился твой ответ! 

- Замечательно! 

 

 

- Нам важно твое мнение! 

 

- Здорово, что ты такой 

любознательный! 

 

2 этап: способствуем планированию детьми их деятельности 

 

Воспитатель рассказывает детям 

какую муку берут для приготовления 

ржаного хлеба.  

- Мы с вами сегодня опять 

прикоснемся к таинству многовековой 

традиции, искусство превращения 

ингредиентов в ароматный, вкусный, 

прекрасный хлеб, к которому так 

уважительно относились наши предки. 
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- Какие ингредиенты необходимы для 

того, чтобы замесить тесто на хлеб?   

- А что нам может помочь правильно и 

последовательно замесить тесто? 

(книга рецептов)  

- Согласна, а где она у нас? (дети 

берут книгу рецептов) 

- И так, друзья, что мы сегодня хотим 

сделать? 

- Какие необходимо соблюдать 

правила? Почему?  

(помыть руки, надеть фартуки, 

приготовить необходимые атрибуты) 

- Супер! Какие вы сообразительные! 

 

- Точно! Как здорово, что у нас есть 

книга рецептов. 

 

 

 

- Согласна с вами! 

 

- Мы так и сделаем! 

 

Воспитатель при необходимости, 

напоминает детям о том, что надо 

помогать друг другу, кто не может 

завязать фартук. 

 

3 этап: способствуем реализации детского замысла 

 

- Раз вы готовы, тогда приступаем к 

работе. Не забываем, что у нас есть 

рецепт, в нем отражена 

последовательность, помните?  

Воспитатель напоминает детям, как 

работать с технологической картой. 

- Вы обсолютно правы! 

- Я согласна с тобой!  

- Давайте проверим по рецепту все ли 

мы положили? 

Дети согласно рецепту берут 

необходимые продукты и замешивают 

тесто.  

Воспитатель располагается рядом с 

- Отлично, у вас здорово получается! 

 

- Как ловко ты справился! 

- Замечательно!!! Я очень рада, что вы 

у меня такие умницы! 
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детьми, выполняет так же работу, в 

тоже время контролирует их 

деятельтность, мотивирует 

воспитанников к проявлению 

творческой активности. 

При этом осуществляет 

индивидуальную дифференцированную 

помощь тем воспитанникам, которые 

испытывают затруднения. 

- После того как мы с вами 

перемешали все ингредиенты, что 

теперь необходимо дальше сделать? 

(мы должны вымесить тесто) 

- Что будем делать дальше? 

(положить наше тесто в форму для 

выпекания, накрыть полотенцем и 

подождать пока оно подойдет) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

- Соглашусь с тобой, нам это очень 

необходимо! 

 

 

- Как ты точно подметил!  

- Может кто – то думает иначе? 

 

4 этап: способствуем проведению детской рефлексии 

по итогам деятельности 
 

- Ребята, хочу вас спросить: для чего 

мы с вами пекли хлеб?  

- А для чего нам нужны 

технологические карты? 

- Было ли трудно? Как мы справились? 

- Кому вы сегодня расскажете о том, 

что мы сегодня делали?  

Воспитатель внимательно 

выслушивает ответ каждого ребенка, 

стимулирует его находчивость, 

- Вы проделали отличную работу! 

 

- Соглашусь с тобой! 

 

- Спасибо за твое мнение! 

- Какя интересная идея! 
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самостоятельность, авторство. 

Дает оценку деятельности каждого 

воспитанника, поощряет умение 

находить пути достижения 

собственной цели. 

- Кто считает, что мы спекли самый 

вкусный хлеб, давайте свои 

«пятерочки». Воспитатель 

предлагает свою ладонь. 

 

 

 

 

 

- Ура, я очень рада! 

 

Ржаной хлеб 
  

Стакан воды 
 

  
Соль 

  
Сахар 

 Растительное 
 масло 

  
Дрожжи 

                2         
Мука 
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ПЛАН - КОНСПЕКТ 

образовательной деятельности по теме: 

 «Вкусные булочки для матери - казачки»  

Возраст воспитанников: старший дошкольный  

Виды деятельности: коммуникативная, познавательно – исследовательская. 

Образовательные области: социально – коммуникативное развитие, 

познавательное развитие. 

Цель: создание условий  для развития детского творчества детей через 

трудовую деятельность. 

Программные задачи:  

Образовательные: 

- способствовать развитию самостоятельности, целенаправленности и 

саморегуляции собственных действий;  конкретизировать представление детей 

о приготовлении булочек различной формы из сдобного теста; 

Развивающие:  

- развивать общую моторику рук и тонкую моторику движений пальцев,  

- синхронность работы обеих рук; 

- развивать мышление, воображение, восприятие, внимание, память 

- развивать интерес к приготовлению пищи; 

- создать условия для реализации самостоятельной творческой деятельности; 

Воспитательные: 

- воспитывать бережное отношение к хлебу; 

- воспитывать доброжелательное отношение друг к другу. 

Методы и приемы: наглядный, словесный, практический. 

Предварительная работа: беседы с детьми по темам: «Хлеб всему голова», 

«Культура поведения за столом», «Что за зернышко такое, не простое-золотое», 

экскурсии на кухню детского сада, рассматривание картины «Рожь» (художник 

И. Шишкин, «Жатва» (художник А. Пластов); игра-драматизация по 

украинской народной сказке «Колосок»; знакомство, рассматривание и беседы 

по книге «Большая кулинарная книга для маленьких»; создание альбома 

«Рецепты наших мам – готовим вместе». 
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Материалы и оборудование: подборка фотографий на тему «Профессии», 

дрожжевое сдобное тесто, кондитерская посыпка, растительное масло, 

бумажные салфетки, влажные тряпочки (для уборки рабочего места, 

кондитерские кисти, пластиковые ножи, подставки, фартуки, колпаки, 

технологические карты приготовления булочек, противень.  

Ход образовательной деятельности 

1 этап: способствуем формированию у детей 

внутренней мотивации к деятельности 

 

Содержание 

 

Обратная связь на высказывание 

детей 

Воспитатель размещает 

фотографии матерей – казачек. 

Ждет когда кто - нибудь обратит 

на них внимание. 

- Ребята, вы ни чего не заметили? 

- Ребята, скоро будет большой 

праздник, поэтому я и подготовила 

эти картинки. 

- Кто изображен на картинках? 

Дети рассказывают все, что знают 

о матерях казачках. 

- Совсем скоро наступит праздник. 

Кто может нам сказать, как он 

называется?  

- Почему он так называется? 

- Кому он посвящен? 

- На праздник придут ваши мамы, так 

как мы с вами - казачата. 

- А после праздника, хотелось бы  

угостить наших мамочек чаем и чем 

 

 

 

 

- Супер! Замечательно! 

- Класс! 

- Какие вы внимательные! 

 

- Как здорово. Что ты об этом 

знаешь! 

 

- Мне понравилось твое мнение! 

- Ты такой внимательный! 

- Молодцы! Вы так много знаете? 
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нибудь вкусненьким. 

- Какие есть идеи? Как поступим? 

Чем можно угостить мам? 

Воспитатель внимательно 

выслушивает ответы всех  детей. 

- А давайте рассмотрим книгу 

рецептов и подберем там идею? 

Дети рассматривают книгу 

рецептов и выбирают булочки. 

- Какие есть предложения? 

- Классные идеи? Как поступим?  

- Какие еще есть варианты? 

- Согласна с вами, отличные 

предложения, мы, конечно же, 

попробуем испечь вкусную булочку. 

 

- Мне очень важно твое мнение! 

- Отлично! 

- Супер! 

- Рада, что смогла вас 

заинтересовать!  

- Отличные идеи! 

 

 

- А что нам может помочь правильно 

и последовательно замесить тесто? 

(дети берут книгу рецептов)  

- Давайте выберем рецепт для 

булочек  (дети выбирают рецепт 

булочек из книги, каждый берет себе 

технологическую карточку) 

- Правильно,  какие вы молодцы, все 

знаете!  

- Супер! Мне понравился твой ответ! 

-  Как здорово, что у нас есть книга 

рецептов. 

 

2 этап: способствуем планированию детьми их деятельности 

 

- Ребята, скажите, а что нам нужно 

для того, чтобы начать работу? 

(помыть руки, надеть фартуки, 

приготовить необходимые 

атрибуты)  

- Потрясающе, молодцы! 

- Супер! 

- Класс! 
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Дети готовят свои рабочие места. 

Воспитатель контролирует процесс, 

использует уточняющие и наводящие 

вопросы:  

- Что нам необходимо для работы? 

- Кто может помочь?  

- У нас есть все необходимые 

ингредиенты для приготовления 

теста?  

- Раз вы готовы, тогда приступаем к 

работе. Не забываем, что у нас есть 

рецепт, в нем отражена 

последовательность, помните?  

- Чтобы нам ничего не забыть 

необходимо что? (отмечать те 

продукты, которые уже положили в 

миску для замеса теста) 

Воспитатель внимательно 

выслушивает ответ каждого 

ребенка, стимулирует 

самостоятельность. 

 

 

 

 

- Замечательно! Вы очень 

сообразительны! 

- Превосходно! 

- Потрясающе! 

 

- Мы так и сделаем! 

- Верно подмечено! 

- Мне понравился твой ответ! 

 

3 этап: способствуем реализации детского замысла 

 

- Мне кажется, мы готовы творить!  

Высказывание детей. 

- Ребята, а вы знаете самое главное 

правило при работе с тестом? 

- Нам необходимо отличное 

настроение! 

- После того как мы с вами 

перемешали все ингредиенты, что 

- Согласна с вами, а еще? 

- Как здорово, что ты об этом знаешь! 
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теперь необходимо дальше сделать? 

Дети вымешивают тесто. 

- Ребята, у нас будут замечательные 

булочки. 

Дети берут   и лепят булочки. 

- Это будет чудесно!  

 

- Думаю, получится здорово!  

 

- Сколько булочек получилось! Что 

будем делать дальше?  

попросим повара испечь их 

-Как вы думаете, чем можно украсить 

булочки? 

-А вы дома готовите булочки? 

-Чем посыпаете? 

- Замечательно!!! Какая красота!  

- Прекрасно справились с заданием! 

 

- Согласна с тобой! 

- Получилось очень вкусно! 

- Ух. Ты! 

 

4 этап: способствуем проведению детской рефлексии 

по итогам деятельности 

 

- Ребята, а для кого вы делали 

булочки?  

- А зачем мы это делали? 

- А какое у вас было настроение? 

- Вы испытывали, какие либо 

трудности при работе? 

- Как вы считаете. Мамам понравятся 

ваши булочки?  

Воспитатель выслушивает ответы 

каждого ребенка, стимулирует 

самостоятельность, находчивость, 

дает положительную оценку. 

- Вы проделали отличную работу! 

- Я очень рада за вас! 

- Согласна с тобой! 

- Здорово! 

- Замечательно! 

- Супер! 

- Мы проделали отличную работу! 

- Я уверенна, что у вас получатся 

самые вкусные булочки! 
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Сдобные булочки 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  
 
Стакан молока 

  
1 П 

 

  
 

      Сахар 1/2 
  

Растительное 
 масло 

22 
    2  

 
 

     дрожжи 
       2                  

мука 
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ПЛАН - КОНСПЕКТ 

образовательной деятельности по теме: 

«Пирожки с картошкой» 

Возраст воспитанников: старший дошкольный  

Виды деятельности: коммуникативная, познавательно – исследовательская. 

Образовательные области: социально – коммуникативное развитие, 

познавательное развитие. 

Цель: создание условий  для развития детского творчества детей через 

трудовую деятельность. 

Программные задачи:  

Образовательные: 

- способствовать формированию у воспитанников умений и навыков по 

приготовлению изделий из дрожжевого теста,  по замесу дрожжевого 

безопарного теста и приготовлению начинки для пирожков.  

- знакомство детей  с составом дрожжевого  теста и способами его 

приготовления; с инструментами и приспособлениями, необходимыми для 

приготовления мучных изделий. 

- продолжать изучать традиции, особенности и технологии процесса 

приготовления блюд казаков, проживающих на территории Кубани. 

Развивающие: 

- развивать интерес к приготовлению пищи; 

- создать условия для реализации самостоятельной творческой деятельности; 

Воспитательные: 

- воспитывать бережное отношение к изделиям из муки; 

- воспитывать доброжелательное отношение друг к другу. 

Методы и приемы: наглядный, словесный, практический. 

Предварительная работа: подбор иллюстраций, посвященных хлебобулочным 

изделиям; чтение сказки Ю. Валенкина «Волшебные пирожки, заучивание 

стихотворения  Г.  Лосевой «Пирожки с картошкой», подбор рецепта для  

технологической  карты. 



25 
 

Материалы и оборудование:   разделочная доска, скалка, теплая кипяченая 

вода, сахар, соль, масло растительное, дрожжи быстродействующие, мука, 

тарелочки, картофельная начинка, чайная ложка, фартуки, колпаки, салфетки 

сухие и влажные, противень, книга рецептов.  

Ход образовательной деятельности 

1 этап: способствуем формированию у детей 

внутренней мотивации к деятельности 

 

Содержание 

 

Обратная связь на 

высказывание детей 

 Воспитатель звенит в колокольчик                                                                                                                                          

- Друзья, смотрите, кто к нам пришел!  Вы 

рады видеть у нас в гостях нашу  добрую 

знакомую  куклу Глашу?   

- Она мне рассказала, что готовит сюрприз 

для своей любимой бабушки. Послушайте! 

Воспитатель читает стихотворение 

Елены Тыриной «Пирожок с картошкой» 

- У нас у каждого есть люди,  которым мы  

хотели бы сделать сюрприз, что – то 

приятное. Я поддерживаю Глашу, и тоже 

хочу сделать приятное  своей маме. Если 

есть желающие сделать сюрприз для своих 

близких, присоединяйтесь!  

- С какой начинкой будем лепить пирожки? 

 

 

- Какие вы дружные! 

 

- Супер! 

- Класс! 

 

 

- Мне очень важно твое 

мнение! 

- Классная идея! 

- Я совершенно согласна с 

вами! 

- Я рада, что у вас появилось 

желание  сделать сюрприз! 

- А что нам может помочь правильно и 

последовательно замесить тесто? (дети 

берут книгу рецептов)  

- Давайте выберем рецепт для жареных 

пирожков с картошкой  (дети выбирают 

рецепт пирожков с картошкой из книги, 

- Согласна, это важно!  

- Класс! 

 

- Точно! Как здорово, что у нас 

есть книга рецептов. 
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каждый берет себе технологическую 

карточку) 

 

2 этап: способствуем планированию детьми их деятельности 

 

- Кубанская  кухня знает массу рецептов 

самых разных пирогов, печеных и 

жареных. Они отличаются по составу и 

способу приготовления теста. 

- Какое бывает тесто? (дрожжевое, слоеное, 

пресное и пр.) 

 - А различаются ли пирожки по виду?  (По 

виду открытые, закрытые, маленькие и 

большие, круглые и квадратные и т.д.) 

- У нас есть все необходимые ингредиенты 

для приготовления теста?  

- Раз вы готовы, тогда приступаем к работе. 

Не забываем, что у нас есть рецепт, в нем 

отражена последовательность?  

- И чтобы нам ничего не забыть положить 

все необходимые ингридиенты, мы будем 

отмечать, то что положили?  

- Правильно,  какие вы 

молодцы, все знаете! Супер! 

- Замечательно! Я с вами 

согласна.  

- Вы очень сообразительны! 

- Потрясающе! 

- Как здорово! 

- Верно подмечено! 

- Я уверена, что у вас 

получится. 

 

 

 

- Молодцы! Вы 

сообразительные! 

 

3 этап: способствуем реализации детского замысла 

 

- Мне кажется, мы готовы творить!  

- Ребята, а вы знаете самое главное правило 

при работе с тестом? 

 - Я согласна с вами, что очень важно, 

чтобы у каждого было хорошее настроение 

при работе с тестом. Но я еще хочу 

Высказывание детей. 

- Как точно ты выразил свое 

мнение! 

- Нам необходимо отличное 

настроение! 
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добавить, Можно?  

- Моя бабушка говорила, готовить нужно с 

любовью? Вы согласны?  

- Супер! 

- Я уверенна, что вам 

понравится! 

Дети вымешивают тесто  

- После того как мы с вами замесили тесто,  

что делаем дальше? 

- Ребята, а теперь Глаша предлагает 

заняться начинкой.  

- А как  делают пирожок? Как картошка 

попадает внутрь? Почему они такие мягкие 

и пышненькие? 

- Друзья, у меня есть секрет, которому меня 

научила моя бабушка, я могу поделиться. 

Хотите?  

-  Я беру один кусочек  теста и скатываю 

его в колобок между ладонями; чтобы 

тесто не прилипало к рукам я его обваляю в 

муке. Теперь я кладу колобок на подложку, 

посыпанную мукой, прижимаю, затем 

скалкой раскатываю. Кладу ложкой 

начинку, защипываю края. У меня 

получился вот такой пирожок. 

Дети берут начинку,  и лепят пирожки с 

картошкой. Воспитатель контролирует 

процесс, помогает тем, кто нуждается в 

помощи. 

 

- Это будет чудесно! Думаю, 

получится здорово!  

 

 

- Какое интересное мнение! 

- Супер, кто ститает также? 

 

- Я рада, что заинтересовала 

вас! 

- Я была уверена, что вы 

захотите узнать мой небольшой 

секрет. 

 

 

 

 

 

- Супер! Я знала, что у вас 

получится! 

- Сколько пирожков  получилось! Что 

будем делать дальше? (попросим повара  их 

пожарить) 

- Замечательно!!! Какая 

красота!  

- Прекрасно справились с 
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- Как вы думаете,  с чем  можно  есть 

пирожки? (будет вкусно со сметаной) 

заданием! 

- Согласна! Это  очень вкусно! 

 

4 этап: способствуем проведению детской рефлексии 

по итогам деятельности 

 

- Ребята, а для кого вы готовили пирожки?  

- Вы испытывали, какие либо трудности 

при работе?  

- Как вы справились с ними? 

- Как вы считаете? Мы справились с 

работой? 

- Кукла Глаша  благодарит вас за работу, и 

обещает приготовить для вас интересное 

задание в следующую встречу.    

- Вы проделали отличную 

работу! 

- Я тоже так думаю! 

- Согласна с вами! 

- Как же здорово! 

- Я уверенна, что  вам удастся 

удивить своих родных. У  вас 

получились красивые, 

аппетитные, очень вкусные 

пирожки с картофелем. 
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Пирожки с картошкой 

 

                    

 

Вода 

 

              

Дрожжи 

         

Сахар 

       1 

Яйцо 

                       Масло 

растительное 

2 
 

Мука 

 Начинка 
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ПЛАН - КОНСПЕКТ 

образовательной деятельности по теме: 

 «Имбирный пряник» 

Возраст воспитанников: старший дошкольный возраст 

Виды деятельности: коммуникативная, познавательно - исследовательская. 

Образовательные области: социально – коммуникативное развитие, 

познавательное развитие. 

Цели: сохранить традиции изготовления пряников у себя дома. 

Программные задачи: 

Образовательные:  

- закрепить практические умения и навыки работы с тестом: раскатывать, 

вырезать различные формы;  

- закрепить знания детей о русском традиционном кулинарном изделии - 

прянике, вызвав интерес у детей к пряничному искусству;  

- учить активно и творчески применять ранее усвоенные способы работы. 

Развивающие:  

- развивать интерес к русской культуре и традициям;  

- развивать творческие способности детей, мелкую моторику рук;  

- развивать творческие способности, художественно-эстетический вкус;  

- создать условия для реализации самостоятельной творческой деятельности. 

Воспитательные:  

- воспитать бережное отношение к народному искусству и его создателям. 

Методы и приемы: наглядный, словесный, практический. 

Предварительная работа: беседа о пряниках и обычаях; чтение русской 

народной сказки «Пряничный домик», стихотворения «Пряничная сказка» И. 

Гуриной. 

Материалы и оборудование: рисунки с изображением разных видов пряников, 

технологическая карта с изображением ингредиентов для теста, имбирный 

пряник; на каждого ребенка: фартуки, колпаки, тесто, скалка, формочки для 

вырезания, мука, пергаментная бумага для выпечки, противень. 
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Ход образовательной деятельности 

1 этап: способствуем формированию у детей  

внутренней мотивации к деятельности 

 

Содержание 

 

Обратная связь на высказывание 

детей 

Воспитатель создает развивающую 

предметно - пространственную среду 

в музейной комнате:  

демонстрационный и раздаточный 

материал, оборудование. 

- Ребята, что это? Откуда появилась 

эта коробка?  

Воспитатель внимательно 

выслушивает ответы каждого 

ребенка, стимулирует их 

познавательную активность. 

- Интересные варианты! А я готова 

открыть вам секрет. Кто хочет его 

узнать? 

- Эту коробку приготовили для вас 

родители. Что вы видите в ней? 

- Обратите внимание, что здесь какой - 

то рецепт! И один имбирный пряник! 

- Как вы думаете, что это значит? 

- А зачем нам положили рецепт? 

- Вы хотите испечь имбирные 

пряники? 

- Отличная идея, пряник - 

символ праздника, хотя 

делали пряники не только на 

 

 

 

 

 

- Отлично! 

- Мне понравился твой ответ! 

 

 

 

 

- Я рада, что смогла заинтересовать 

вас! 

 

- Замечательно! 

- Супер! 

 

 

- Классный вариант! 

- Мне понравился твой ответ! 

- Как замечательно, что нам родители 

дали рецепт имбирного пряника!  
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праздники, имбирные пряники можно 

подарить своим родным, друзьям.  

 

2 этап: способствуем планированию детьми их деятельности 

 

- Ребята, но прежде, чем приступить к 

работе, давайте внимательно 

посмотрим рецепт.  

- Посмотрите, что за ингредиенты 

нужны нам для приготовления 

имбирного пряника? 

- Почему пряник называют имбирный?  

Воспитатель проводит беседу с 

детьми о том, в тесто добавляют 

пряности и специи (имбирь, корица, 

анис, гвоздика, кардамон) 

- Давайте приступим к работе, 

возьмите, что вам необходимо. 

- А чтобы нам не забыть положить все 

ингридиенты, мы возьмем рецепт, 

который нам прислали.  

 

 

 

- Супер! Соглашусь с тобой! 

 

 

- Я очень рада, что ты это знаешь! 

 

- Какие интересные сведения! 

- Может кто - то думает иначе? 

- Я уверена, что вам пригодятся такие 

важные сведения! 

 

- Есть другие варианты? 

 

3 этап: способствуем реализации детского замысла 

 

- Ребята, какие необходимо соблюдать 

правила в работе? Почему? 

- Кто хочет работать самостоятельно? 

- Кому необходима поддержка или 

помощь? 

Дети согласно рецепту берут 

необходимые продукты и замешивают 

- Какие молодцы, вы все знаете! 

- Мы так и сделаем! 

- Все согласны? 

 

 

Воспитатель побуждает детей 

проявлять инициативу, мотивирует к 
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тесто. Воспитатель располагается 

рядом с детьми, выполняет 

собственную работу, одновременно 

контролирует деятельность детей. 

При этом осуществляет 

индивидуальную дифференцированную 

помощь тем воспитанникам, которые 

испытывают затруднения. 

проявлению творческой активности. 

- Ребята, обратите внимание, что у нас  

есть различные формочки для 

вырезания, которые нам помогут 

вырезать красивые пряники.  

Воспитатель побуждает детей 

проявлять инициативу. Дети 

самостоятельно выбираю формочки 

для вырезания. 

- Нам осталось положить наши 

пряники на противень и отправить их 

в духовой шкаф. 

Дети кладут тесто на противень. 

- Ты правильно подметил! 

- Ты абсолютно прав!  

- Может кто - то думает иначе? 

 

4 этап: способствуем проведению детской рефлексии 

по итогам деятельности 

 

- Ребята, что мы сегодня с вами 

делали? 

- Для кого мы с вами готовили 

имбирные пряники?   

- Получилось ли у вас реализовать 

задуманное? 

- Может ли это умение вам 

- Согласна! 

 

- Здорово! Супер! Вы проделали 

отличную работу! 

- Мне очень важно твое мнение! 

 

- Замечательно! Я согласна с тобой! 
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пригодиться в будущем? Для чего? 

Воспитатель внимательно 

выслушивает ответы каждого 

ребенка. 

- А вы согласитесь, если мы в эту 

книгу добавим этот рецепт? 

- Класс! Я очень рада, что сказал об 

этом! 

 

 

- Как я рада! 

 

Имбирный пряник 

    

                               1 

 
Мед 

 Разрыхлитель 
теста 

        
 

 
Сахар 

       1 
 
Яйцо 

                      1П 
Масло 
сливочное 

2 
 
Мука 

 Ваниль, корица, 
имбирь 
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ПЛАН - КОНСПЕКТ 

образовательной деятельности по теме: 

«Ванильный пряник» 

Возраст воспитанников: старший дошкольный возраст 

Виды деятельности: коммуникативная, познавательно - исследовательская. 

Образовательные области: социально – коммуникативное развитие, 

познавательное развитие. 

Цели: закрепить знания детей о русском традиционном кулинарном изделии - 

прянике. 

Программные задачи: 

Образовательные:  

- закрепить знания детей о русском традиционном кулинарном изделии - 

прянике, вызвав интерес у детей к пряничному искусству;  

- закрепить практические умения и навыки работы с тестом: раскатывать, 

вырезать различные формы. 

Развивающие:  

- развивать интерес к русской культуре и традициям;  

- развивать творческие способности, художественно-эстетический вкус;  

- создать условия для реализации самостоятельной творческой деятельности. 

Воспитательные:  

- воспитать бережное отношение к народному искусству и его создателям. 

Методы и приемы: наглядный, словесный, практический. 

Предварительная работа: беседа о пряниках и обычаях; чтение русской 

народной сказки «Пряничный домик», стихотворения «Пряничная сказка» И. 

Гуриной. 

Материалы и оборудование: презентация «Пряники», технологическая карта с 

изображением ингредиентов для теста; на каждого ребенка: фартуки, колпаки, 

скалка, формочки для вырезания, мука, кефир, сахар, ваниль, пергаментная 

бумага для выпечки, противень. 
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Ход образовательной деятельности 

1 этап: способствуем формированию у детей 

внутренней мотивации к деятельности 

 

Содержание 

 

Обратная связь на высказывание 

детей 

Воспитатель создает развивающую 

предметно - пространственную среду 

в музейной комнате:  

демонстрационный и раздаточный 

материал, оборудование. 

- Ребята, пригласили поучаствовать в 

благотворительной акции!  Вы хотели 

бы в ней участвовать? 

- Мы с вами умеем выпекать 

различные хлебобулочные изделия, 

что мы можем с вами испечь для 

акции? 

- Каке есть предложения? 

- У кого есть другие варианты?  

- Как поступим? 

Воспитатель внимательно 

выслушивает ответы каждого 

ребенка, стимулирует их 

познавательную активность. 

- Интересные варианты! А давайте 

возьмем нашу книгу рецептов и 

выберем, что мы с вами будем печь. 

Воспитатель заранее добавляет 

рецепт ванильного пряника и 

подводит детей к пониманию того, 

 

 

 

 

 

- Отлично! 

- Мне понравился твой ответ! 

 

- Я рада, что смогла заинтересовать 

вас! 

- Замечательно! 

- Супер! 

- Классное предложение! 

- Мне понравился твой ответ! 

 

 

 

 

 

- Как классно, что у нас есть такая 

книга! 

- Замечательно! 

- Супер! 
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что можно сделать ванильные 

пряники. 

- Я правильно вас поняла, что мы 

будем печь ванильные пряники? 

 

2 этап: способствуем планированию детьми их деятельности 

 

- И так, друзья, все согласны сделать 

сегодня ванильные пряники? 

- Ребята, как раньше называли 

пряники? 

- Ребята, давайте вспомним, от какого 

слова произошло слово «пряник». 

Воспитатель показывает 

презентацию с различными 

пряниками, различных городов. 

- Ребята, но прежде, чем приступить к 

работе, давайте внимательно 

посмотрим рецепт.  

- Посмотрите, что за ингредиенты 

нужны нам для приготовления 

ванильного пряника? 

- Давайте приступим к работе, 

возьмите, что вам необходимо. 

- Как вам удобнее расположиться? 

Дети самостоятельно готовят свои 

рабочие места, воспитатель 

контролирует процесс.  

- И так, что мы с вами будем делать? 

Воспитатель внимательно 

- Супер! Соглашусь с тобой! 

- Я очень рада, что ты это знаешь! 

- Какие интересные сведения! 

- Может кто - то думает иначе? 

- Я уверена, что вам пригодятся такие 

важные сведения! 

 

 

 

 

 

 

- Есть другие варианты? 

- Я уверена, что у нас все обязательно 

получится! 

- Класс! 

 

 

 

 

 

- Превосходное предложение! 

- Ты обсолютно прав! 
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выслушивает ответ каждого ребенка. 

Стимулирует находчивость, 

самостоятельность, 

любознательность. 

 

3 этап: способствуем реализации детского замысла 

 

- Ребята, какие необходимо соблюдать 

правила в работе? Почему? 

- Кто хочет работать самостоятельно? 

- Кому необходима поддержка или 

помощь? 

Дети согласно рецепту берут 

необходимые продукты и замешивают 

тесто. Воспитатель располагается 

рядом с детьми, выполняет 

собственную работу, одновременно 

контролирует деятельность детей. 

При этом осуществляет 

индивидуальную дифференцированную 

помощь тем воспитанникам, которые 

испытывают затруднения. 

- Какие молодцы, вы все знаете! 

- Мы так и сделаем! 

- Все согласны? 

 

 

Воспитатель побуждает детей 

проявлять инициативу, мотивирует к 

проявлению творческой активности. 

- Ребята, обратите внимание, что у нас  

есть формочки для вырезания, которые 

нам помогут вырезать пряники.  

Воспитатель побуждает детей 

проявлять инициативу. Дети 

самостоятельно берут формочки для 

вырезания. 

- Нам осталось положить наши 

- Ты правильно подметил! 

- Ты абсолютно прав!  

- Как ловко ты справился! 

- Это будет чудесно! 

- Согласна с тобой, нам это 

необходимо! 
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пряники на противень и отправить их 

в духовой шкаф. 

Дети кладут тесто на противень. 

 

4 этап: способствуем проведению детской рефлексии 

по итогам деятельности 

 

- Ребята, что мы сегодня с вами 

делали? 

- Для чего нам необходимо было 

испечь ванильные пряники?  

- Получилось ли у вас реализовать 

задуманное? 

- Это может вам пригодиться? Для 

чего? 

Воспитатель внимательно 

выслушивает ответы каждого 

ребенка.Дает оценку деятельноти 

каждого воспитанника, оощряет. 

- Согласна! 

 

- Здорово! Супер! Вы проделали 

отличную работу! 

- Мне очень важно твое мнение! 

- Замечательно! Я согласна с тобой! 

- Класс! Я очень рада, что сказал об 

этом! 

- Как я рада! 
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Пряник 

  
 
Стакан кефира 

  
 
Сода 

  
 

Сахар 

      2 

 
 
Яйцо 

    

    3 
 

 
Мед 

 

2 
 

 
Мука 
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ПЛАН - КОНСПЕКТ 

образовательной деятельности по теме: 

 «Жаворонки – вестники весны» 

Возраст воспитанников: старший дошкольный  

Виды деятельности: коммуникативная, познавательно – исследовательская. 

Образовательные области: социально – коммуникативное развитие, 

познавательное развитие. 

Цель:  Приобщение детей к истокам народной культуры. 

Программные задачи: 

Образовательные: 

- познакомить детей со старинными обычаями встречи весны, 

- продолжать приобщать детей к культурным наследиям русского народа через 

заклички, песни и приметы, заучить заклички о весне и хоровод «Весняночка».  

Развивающие: 

 - развитие умения наблюдать, анализировать форму; 

- развитие мелкой моторики пальцев рук; 

Воспитательные: 

- воспитание аккуратности; 

- воспитание трудолюбия. 

Методы и приемы: наглядный, словесный, практический. 

Предварительная работа:   Рассматривание иллюстраций о Кубани, поход в 

музей на выставку «Кубанский быт», организация мини - музея в группе. 

Материалы и оборудование:  косынки, фартуки, тазики для замешивания 

теста, ложки, сито, мука, соль, дрожжи, молоко, сливочное масло, мерочные 

стаканы, растительное масло, протвинь. 

Ход образовательной деятельности 

1 этап: способствуем формированию у детей  

внутренней мотивации к деятельности 

 

Содержание 

 

Обратная связь на высказывание 

детей 
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 Воспитатель начинает беседу с 

детьми «Традиции вашей семьи» 

- Да, у каждой семьи своя традиция.  

- А какое время года скоро наступит? 

- Знаете ли вы, о древней традиции 

встречать весну? 

Воспитатель рассказывает, что к 

каждому празднику, по традиции 

готовили особую выпечку. Встречали 

гостей – караваем, на масленицу 

пекли блины, к Пасхе обязательно 

готовили куличи, на яблочный спас на 

столе стоял яблочный пирог. А 

встречают весну приготовлением 

вкусных, сдобных  «жаворонков».  

- Какие вы внимательные! 

- Здорово! 

- Очень интересные традиции! 

 

 

 

 

- Рада, что ты знаешь! 

- Я предлагаю узнать об этом вместе! 

- Ребята, а вы бы хотели 

самостоятельно вылепить и испечь 

птичек? Воспитатель ожидает от 

детей высказывания типа «Я хочу!»; 

«А я смогу?» и т.п. 

- А что нам может помочь правильно 

и последовательно замесить тесто? 

(дети самостоятельно берут книгу 

рецептов)  

- Давайте выберем рецепт птичек – 

«жаворонков», который вы желаете 

сегодня выпекать.  

(дети выбирают рецепт птичек из 

книги, каждый берет себе 

- Я уверена, что у вас получится. 

- Согласна, это важно!  

- Классная идея! 

 

 

- Точно! Как здорово, что у нас есть 

книга рецептов. 

 

 

- Молодцы! Вы уже все умеете! 

- Уверена, что нам пригодится книга 

рецептов! 

- Как хорошо, что она у нас есть! 
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технологическую карточку) 

 

2 этап: способствуем планированию детьми их деятельности 

 

- Что нам нужно для того, чтобы 

начать работу? 

 Дети готовят свои рабочие места. 

 Воспитатель контролирует 

процесс. 

- У нас есть все необходимые 

ингредиенты для приготовления 

теста?  

- Раз вы готовы, тогда приступаем к 

работе. Не забываем, что у нас есть 

рецепт, в нем отражена 

последовательность, помните?  

(отмечать те продукты, которые 

уже положили в миску для замеса 

теста) 

- Замечательно! Вы очень 

сообразительны! 

- Отлично, у вас здорово получается! 

 

 

- Потрясающе! 

 

3 этап: способствуем реализации детского замысла 

 

Дети подбирают необходимые 

ингридеенты для реализации 

деятельности. Воспитатель 

стимулирует активность, используя 

уточняющие и наводящие вопросы: 

- Кто нам может напомнить. Что мы 

хотим сделать? 

- Кто тебе может помочь? 

- Мне кажется, мы готовы творить!  

 

 

 

- Здорово! 

- Нам необходимо отличное 

настроение! 

 

- Согласна с тобой! 

- Уверена, у нас все получится! 
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- Ребята, а вы знаете самое главное 

правило при работе с тестом? 

- Так и поступим! 

- После того как мы с вами 

перемешали все ингредиенты, что 

теперь необходимо дальше сделать? 

Дети вымешивают тесто, берут 

семечки,изюм и делают глазки 

птичкам. 

Согласна с вами, а еще? 

- Как быстро ты справился! 

- У тебя превосходно получилось! 

- Это будет чудесно! Думаю, 

получится здорово!  

 

- Сколько чудесных жаворонков у нас 

получилось!  

Что будем делать дальше? 

(положить для выпекания на 

противень, накрыть полотенцем и 

подождать пока тесто  подойдет) 

 

- Замечательно!!!  

- Какая красота!  

- Прекрасно справились с заданием! 

 

4 этап: способствуем проведению детской рефлексии 

по итогам деятельности 

 

- Ребята, а для чего вы накрыли 

противень с птичками полотенцем?  

- А для чего мы это делали?  

- А какое у вас было настроение? 

- Вы испытывали, какие либо 

трудности при замешивании теста?  

- Какие сложности были у вас в 

работе?  

- Как вы справились с ними? 

 

- Вы проделали отличную работу! 

-  Согласна! 

 

- Превосходно! 

- Здорово! 

- Мне очень важно твое мнение! 

- Супер! 

- Я уверенна, что у вас получились 

самые вкусные, сдобные птички – 

«жаворонки»! 
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Булочка - Жаворонок 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 1 

 
Стакан молока 
 

  

30 гр 

  
Сахар ½ 

 
  

Растительное 
масло 

 
     

 
дрожжи 

       2                  
мука 

 
Для глаз Для смазывания 
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ПЛАН - КОНСПЕКТ 

образовательной деятельности по теме: 

 «Куличи для детворы» 

Возраст воспитанников: старший дошкольный возраст 

Виды деятельности: коммуникативная, познавательно - исследовательская. 

Образовательные области: социально – коммуникативное развитие, 

познавательное развитие. 

Цели: обогащение  социального опыта детей, расширение представлений детей 

 о  христианских традициях  и обычаях  русского народа. 

Программные задачи: 

Образовательные: 

- способствовать развитию самостоятельности, целенаправленности и 

саморегуляции собственных действий; 

-учить активно и творчески применять ранее усвоенные способы работы . 

Развивающие: 

- развивать воображение и творческую активность; 

- создать условия для реализации самостоятельной творческой деятельности; 

Воспитательные: 

- воспитывать сопереживание к окружающим; 

- воспитывать доброжелательное отношение друг к другу. 

Методы и приемы: наглядный, словесный, практический. 

Предварительная работа: беседы о Пасхе, просмотр презентации «Светлый 

праздник Пасха», чтение стихов, составление технологической карты 

изготовления семейного рецепта кулича. 

Материалы и оборудование:  домашние рецепты, косынки, фартуки, тазики 

для замешивания теста, ложки, сито, мука, соль, дрожжи, молоко, сливочное 

масло, изюм, цукаты, мерочные стаканы, растительное масло, форма для 

кулича. 

Ход образовательной деятельности 

1 этап: способствуем формированию у детей  
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внутренней мотивации к деятельности 

Содержание Обратная связь на высказывание 

детей 

Воспитатель создает развивающую 

предметно - пространственную среду 

в музейной комнате:  

демонстрационный и раздаточный 

материал, оборудование. 

- Ребята, скоро мы с вами будем 

праздновать один из величайших 

христианских праздников, какой это 

праздник? 

-  А чем он отличается от других 

праздников? Что делают на Пасху?  

Воспитатель напоминает, что на 

пасху принято поздравлять друг друга 

с Воскресением Христа. Угощать 

куличами, крашеными яичками. 

- Мы с вами находимся в мастерской 

«Пекарня». Что вы принесли с собой?  

А где вы взяли рецепты?  

Вы сегодня хотите испечь куличи? 

- А кого бы вы хотели угостить?  

Ребята решают испечь куличи для 

детей из дома малютки к празднику 

Светлой Пасхи.  

- А почему вы решили порадовать 

ребят из дома Малютки? 

 Воспитатель выслушивает ответы 

всех детей 

 

 

 

 

 

- Класс! 

- Мне понравился твой ответ! 

 

 

- Отлично! 

- Как здорово, что ты об этом знаешь! 

 

 

 

 

 

- Как замечательно, что вам ваши 

мамы дали вам свои рецепты куличей!  

 

- Это же супер! 

 

 

 

- Мне понравился твой ответ! 

- Я очень рада, что смогла 

заинтересовать вас! В праздник 

Светлой Пасхи особенно нужно 
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- Отличная идея, Пасха - это праздник 

доброты, милосердия.  

 

проявлять заботу и каждый из нас 

может подарить детям лучик радости и 

доброты. 

 

2 этап: способствуем планированию детьми их деятельности 

 

- Ребята, но прежде, чем приступить к 

работе, давайте сравним ваши 

рецепты.  

- Посмотрите, что за ингредиенты 

нужны нам для приготовления кулича. 

- Для чего нам это необходимо? 

- Мы сравнили с вами рецепты и 

выяснили, что у всех у вас одинаковые 

продукты, значит, куличи могут быть 

одинаковые, а тогда почему они 

разные?  

Воспитатель проводит беседу с 

детьми о том, что у кого - то в 

рецепте изюм, у кого - то цукаты, и у 

кого - то апельсиновая цедра, поэтому 

получаются разные куличи. 

- Давайте приступим к работе, 

возьмите, что вам необходимо для 

работы. 

- А чтобы нам не забыть положить все 

ингридиенты, что нам необходимо? 

отмечать те продукты, которые уже 

положили в миску для замеса теста 

 

 

 

- Супер! Соглашусь с тобой! 

 

- Я очень рада, что ты это знаешь! 

- Какие интересные сведения! 

- Может кто – то думает иначе? 

 

 

 

- Я уверена, что вам пригодятся такие 

важные сведения! 

 

 

 

 

 

 

- Согласна! Есть другие варианты? 

 

3 этап: способствуем реализации детского замысла 
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Дети согласно рецепту берут 

необходимые продукты и замешивают 

тесто. 

Воспитатель стимулирует 

активность, используя наводящие 

вопросы: 

- Что нам необходимо для работы? 

- После того как мы с вами 

перемешали все ингредиенты, что 

теперь необходимо сдальше сделать? 

Воспитатель располагается рядом с 

детьми, выполняет собственную 

работу, одновременно контролирует 

деятельность детей. При этом 

осуществляет индивидуальную 

дифференцированную помощь тем 

воспитанникам, которые 

испытывают затруднения. 

 

 

 

 

 

 

- Какие молодцы, вы все знаете! 

- Отлично, у вас здорово получается! 

 

 

Воспитатель побуждает детей 

проявлять инициативу, мотивирует к 

проявлению творческой активности. 

- Ребята, обратите внимание, что у нас  

есть дополнительные ингредиенты, 

которые необходимы для того, чтобы у 

вас получился свой кулич по вашему 

рецепту.  

Воспитатель побуждает детей 

проявлять инициативу.  

- Скажите, когда мы выпечем наши 

куличи, что нам еще надо будет 

сделать? (украсить) 

- Ты правильно подметил! 

 

 

 

 

 

 

- Ты абсолютно прав!  
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-  Кто знает, как можно украсить 

кулич? (покрыть  кулич глазурью 

сделанной из белка). 

- Нам осталось положить наше тесто в 

форму для выпекания и подождать 

пока оно подойдет.  

Дети кладут тесто в формы, 

накрывают его полотенцем. 

- Может кто - то думает иначе? 

 

4 этап: способствуем проведению детской рефлексии 

по итогам деятельности 

 

- Ребята, для кого мы с вами готовили 

куличи?   

- Получилось ли у вас реализовать 

задуманное? 

- А как вы думаете, какие чувства 

испытают ребята из дома малютки, 

когда получат ваши посылки с 

куличами?  

- А вы бы хотели, чтобы по вашему 

рецепту другие дети тоже смогли 

испечь куличи к Светлой Пасхе? Где 

мы можем их оставить?  

- Согласна! 

 

- Здорово! Супер! Вы проделали 

отличную работу! 

- Мне очень важно твое мнение! 

 

 

 

- Замечательно! 

- Я очень рада, что вы согласны 

поделиться своими рецептами! 
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Куличи 

 
                   200гр 

 
 

 
Молоко 

 
              
 

 
Дрожжи 
 

        
 

 
Сахар 

       1 

 
Яйцо 

                      1п Масло 
сливочное 

2 
 
Мука 
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ПЛАН - КОНСПЕКТ 

образовательной деятельности по теме: 

 «Вареники для гостей» 

Цель: поддержание у детей интереса к совместной продуктивной деятельности. 

Программные задачи:  

Образовательные: 

- способствовать развитию самостоятельности, целенаправленности и 

саморегуляции собственных действий; 

Развивающие: 

- развивать интерес к приготовлению пищи; 

- создать условия для реализации самостоятельной творческой деятельности; 

Воспитательные: 

- воспитывать доброжелательное отношение друг к другу. 

Методы и приемы: наглядный, словесный, практический. 

Предварительная работа: беседа о труде повара, экскурсия на кухню, чтение 

стихов, рассказов, сказок: «Что всего дороже?» Л.Извекова, «Голубь и 

пшеничное зерно» М.Юсупова, «Курочка» Г. Лебедева и др. 

Материалы и оборудование: доски, скалки, формочки для вырезывания 

кружочков из теста; продукты для приготовления вареников (мука, яйца, 

начинка для вареников); фартуки, косынки, колпачки на каждого ребенка, 

книга рецептов, технологические карты. 

Ход образовательной деятельности 

1 этап: способствуем формированию у детей 

внутренней мотивации к деятельности 

 

Содержание 

 

Обратная связь на высказывание 

детей 

 В группу приходит кукла Глаша в 

традиционном кубанском костюме! 

Воспитатель предлагает  

познакомиться с куклой. 

- Давайте спросим, почему она в 

 

 

 

 

- Какие вы внимательные! 
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такой одежде? 

Здороваются и спрашивают у Глаше 

почему она такая нарядная. 

- Ребята, Глаша так одета, потому что 

она ждёт гостей. 

Воспитатель рассказывает детям о 

том, как было принято принимать 

гостей и угощать гостей кубанскими 

блюдами. 

-  Я предлагаю узнать об этом вместе. 

-  Очень важная для нас информация! 

- Ребята, а какие кубанские 

 блюда вы знаете?  

- А вы любите вареники? 

-  А с какой начинкой вы пробовали 

вареники? 

- Правильно,  какие вы молодцы, все 

знаете! Супер! 

 

- Отлично! 

 

Глаша просит помочь ей сделать 

вареники с картофелем. 

- Ребята, а вы бы хотели, 

 самостоятельно сделать вареники? 

 Воспитатель ожидает от детей 

высказывания типа «Я хочу!»; «А я 

смогу, помогу?» и т.п. 

- Как вы думаете, у нас получится? 

 

 

- Потрясающе! Классное 

предложение! 

 

 

 

- Я уверена, что у вас получится. 

 

2 этап: способствуем планированию детьми их деятельности 

 

- Ребята, скажите, а что нужно для 

того, чтобы начать работу? 

- А что нам может помочь правильно 

и последовательно замесить тесто?  

- Давайте выберем рецепт для 

- Согласна, это важно!  

- Класс! 

- Супер! 

 

- Точно! Как здорово, что у нас есть 
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вареников с картошкой (дети 

выбирают рецепт вареников из 

книги, каждый берет себе 

технологическую карточку) 

- У нас есть все необходимые 

ингредиенты для приготовления 

теста?  

- Раз вы готовы, тогда приступаем к 

работе. Не забываем, что у нас есть 

рецепт, в нем отражена 

последовательность, помните?  

- Чтобы нам ничего не забыть 

необходимо что? (отмечать те 

продукты, которые уже положили в 

миску для замеса теста) 

книга рецептов. 

 

 

 

- Замечательно!  

 

 

- Вы очень сообразительны! 

- Какие вы внимательные! 

- Супер! 

- Как хорошо, что вы все помните! 

- Потрясающе! Класс! 

 

3 этап: способствуем реализации детского замысла 

 

- Мне кажется, мы готовы творить!  

- Ребята, а вы знаете самое главное 

правило при работе с тестом? 

- Нам необходимо отличное 

настроение! 

- Вы супер! 

- После того как мы с вами 

перемешали все ингредиенты, что 

теперь необходимо дальше сделать? 

Дети вымешивают тесто. 

- Ребята, Глаша предлагает сегодня 

сделать вареники с картошкой, 

начинка у нее уже готова.  

- Вы согласны? 

Дети берут начинку,  и лепят 

Согласна с вами, а еще? 

- А может есть еще какое – то 

мнение? 

 

- Это будет чудесно! Думаю, 

получится здорово!  

- Супер! 

- Класс! 
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вареники. 

Воспитатель располагается рядом с 

детьми, выполняет так же работу, 

в тоже время контролирует их 

деятельтность, мотивирует 

воспитанников к проявлению 

творческой активности. При 

этом осуществляет индивидуальную 

дифференцированную помощь тем 

воспитанникам, которые 

испытывают затруднения. 

- Вот мы слепили варенники. Что 

будем делать дальше?  

-Как вы думаете, чем приправляли 

вареники казаки? 

- Замечательно!!! Какая красота!  

- Прекрасно справились с заданием! 

- Точно. Согласна с тобой! 

- Получилось очень вкусно! 

 

4 этап: способствуем проведению детской рефлексии 

по итогам деятельности 

 

- Ребята, а для кого вы делали 

вареники?  

- Вы испытывали, какие либо 

трудности при работе? (ответы 

детей) 

- Как вы справились с ними? 

- Как вы считаете. Мы помогли кукле 

Глаше подготовиться к встрече 

гостей? 

- Вы проделали отличную работу! 

 

- Согласна с тобой! 

 

- Здорово! 

- Как я рада. Что ты сказал об этом. 

- Я уверенна, что у вас получатся 

самые вкусные, ароматные вареники! 
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Вареники с картошкой 
 

 

 

 

 

 

          
          1  

 

 

Вода 
 

  

 

Соль 
 

    1 

 

Яйцо 
 

                        
                                     

                            2 

 

Мука 
 

 

 

 

 

Картофель 

 

Начинка 
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ПЛАН - КОНСПЕКТ 

образовательной деятельности по теме: 

 «Вареники с вишней»  

Возраст воспитанников: старший дошкольный  

Виды деятельности: коммуникативная, познавательно – исследовательская. 

Образовательные области: социально – коммуникативное развитие, 

познавательное развитие. 

Цель: создание условий  для развития детского творчества детей через 

трудовую деятельность. 

Программные задачи:  

Образовательные: 

- способствовать развитию самостоятельности, целенаправленности и 

саморегуляции собственных действий; 

Развивающие: 

- развивать интерес к приготовлению пищи; 

- создать условия для реализации самостоятельной творческой деятельности; 

Воспитательные: 

- воспитывать доброжелательное отношение друг к другу. 

Методы и приемы: наглядный, словесный, практический. 

Предварительная работа: подбор иллюстраций, посвященных хлебу; чтение 

стихов, рассказов, сказок: «Что всего дороже?» Л.Извекова, «Голубь и 

пшеничное зерно» М.Юсупова, «Курочка» Г. Лебедева и др. 

Материалы и оборудование: доски, скалки, формочки для вырезывания 

кружочков из теста; продукты для приготовления вареников (мука, яйца, 

начинка для вареников); фартуки, косынки, колпачки на каждого ребенка, 

книга рецептов. 

Ход образовательной деятельности 

1 этап: способствуем формированию у детей 

внутренней мотивации к деятельности 

Содержание Обратная связь на 

высказывание детей 
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 Воспитатель создает развивающую 

предметно – пространственную среду 

в Центрах детской активности. 

- Ребята как называется край, в котором 

мы живем? 

- А что выращивают в Краснодарском 

крае? 

 - Кукла Глаша была в  нашем саду и 

собрала там вишню. Как вы думаете, 

что с ней можно сделать? 

- Сегодня  кукла Глаша хотела вас 

угостить варениками с вишней, но у нее 

ни чего не получилось, она не знает 

рецепт. 

- Какие есть предложения? Глаша 

просит помочь ей сделать вареники с 

вишней. 

 

 

 

- Какие вы внимательные! 

- Я согласна с вами! 

- Молодцы! 

- Супер! 

- Какая отличная идея! 

 

 

- Правильно,  какие вы молодцы, 

все знаете! Супер! 

 

 

 

 - Ребята, а вы бы хотели, 

 самостоятельно сделать такие 

вареники? 

 Воспитатель ожидает от детей 

высказывания типа «Я хочу!»; «А я 

смогу?» и т.п. 

- Супер! 

- Я уверена, что у вас получится! 

- Превосходно! 

- А что нам может помочь правильно и 

последовательно замесить тесто? (дети 

берут книгу рецептов)  

- Давайте выберем рецепт для 

вареников с вишней  

Дети выбирают рецепт вареников с 

- Согласна, это важно!  

 

 

- Точно! Как здорово, что у нас 

есть книга рецептов. 
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заварным тестом из книги, каждый 

берет себе технологическую карточку. 

 

2 этап: способствуем планированию детьми их деятельности 

 

- Ребята, а что нам нужно для того. 

Чтобы начать работу? 

- У нас есть все необходимые 

ингредиенты для приготовления теста?  

- Раз вы готовы, тогда приступаем к 

работе. Не забываем, что у нас есть 

рецепт, в нем отражена 

последовательность, помните?  

- Чтобы нам ничего не забыть 

необходимо что? (отмечать те 

продукты, которые уже положили в 

миску для замеса теста) 

- Замечательно!  

- Вы очень сообразительны! 

- Я рада, что вы это помните! 

- Класс! 

- Супер! 

 

 

 

- Потрясающе! 

- Как вы много знаете! 

 

3 этап: способствуем реализации детского замысла 

 

- Мне кажется, мы готовы творить!  

- Ребята, а вы знаете самое главное 

правило при работе с тестом? 

Высказывание детей. 

- Супер! Нам необходимо отличное 

настроение! 

- После того как мы с вами перемешали 

все ингредиенты, что теперь 

необходимо дальше сделать? Дети 

вымешивают тесто. 

Дети берут начинку,  и лепят вареники 

- Согласна с вами, а еще? 

-- Это будет чудесно! Думаю, 

получится здорово!  

 

- Сколько вареников получилось! Что - Замечательно!!!  
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будем делать дальше? (попросим повара 

сварить их) 

- Как вы думаете, чем приправим 

вареники? (сахаром - это сладкие 

вареники) 

- А вы дома готовите вареники? 

- Чем приправляете? 

- Какая красота!  

-Прекрасно справились с заданием! 

 

- Получилось очень вкусно! 

 

4 этап: способствуем проведению детской рефлексии 

по итогам деятельности 

 

- Ребята, а для кого вы делали 

вареники?  

- А какое у вас было настроение? 

- Вы испытывали, какие либо трудности 

при работе?  

- Как вы справились с ними? 

- Как вы считаете? Мы справились с 

работой? 

- Вы проделали отличную работу! 

- Я тоже так думаю! 

 

- Согласна с вами! 

- Как же здорово! 

- Я уверенна, что у вас получатся 

самые вкусные, сладкие и сочные 

вареники! 
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Вареники с вишней 
 

 

 

 

Кипяток 

                                        

                                     2 

 

Мука 

 

1 

Яйцо 

  

Сахар 

                                                                                                      

Соль 
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Сахар  
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ПЛАН - КОНСПЕКТ 

образовательной деятельности по теме: 

«Бобошки» 

Возраст воспитанников: старший дошкольный возраст 

Виды деятельности: коммуникативная, познавательно - исследовательская. 

Образовательные области: социально – коммуникативное развитие, 

познавательное развитие. 

Цели: Закрепление навыков самостоятельного выполнения трудового процесса. 

Программные задачи: 

Образовательные:  

- закрепить практические умения и навыки работы с тестом: раскатывать, 

вырезать различные формы;  

- формирование положительного отношения к труду пекаря. 

Развивающие:  

- развивать интерес к лепки из теста;  

- развивать творческие способности детей, мелкую моторику рук;  

- создать условия для реализации самостоятельной творческой деятельности. 

Воспитательные:  

- воспитать аккуратность и уверенность в себе; 

- побуждать детей к самостоятельности и инициативы приоформлении изделий. 

Методы и приемы: наглядный, словесный, практический. 

Предварительная работа: беседа о профессии пекаря; рассказ о кубанских 

бобошек. 

Материалы и оборудование: технологическая карта с изображением 

ингредиентов для теста; на каждого ребенка: фартуки, колпаки, мука, сметана, 

масло сливочное, сахар, разрыхлитель, яйца, Для украшения: жидкий мед, 

кондитерский мак. 

Ход образовательной деятельности 

 

1 этап: способствуем формированию у детей 

внутренней мотивации к деятельности 
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Содержание Обратная связь на высказывание 

детей 

Воспитатель создает развивающую 

предметно - пространственную среду 

в музейной комнате:  

демонстрационный и раздаточный 

материал, оборудование. 

- Ребята, хочу посоветоваться с вами. 

Столкнулась с проблемой. Я 

познакомилась с одной очень 

приятной женщиной и пригласила ее к 

себе в гости, хотелось бы угостить ее 

чем – нибудь вкусным к чаю. Но вот 

незнаю чем. Что бы вы посоветовали? 

- Какие есть предложения? 

- Все согласны с этим? 

- А вы хотели бы испечь бобошки? 

- Что для этого необходимо? 

Воспитатель внимательно 

выслушивает ответы каждого 

ребенка, стимулирует их 

познавательную активность. 

- Интересные варианты!  

- Бобошка - миниатюрный шарик, 

скатанный вручную. 

- Обратите внимание, что у нас есть 

рецепт приготовления бобошек!  

 

 

 

 

 

- Замечательно! 

- Супер! 

- Отлично! 

- Мне понравился твой ответ! 

- У тебя есть сведения для вас! 

- Классный вариант! 

 

 

 

- Я рада, что смогла заинтересовать 

вас! 

 

 

 

 

 

2 этап: способствуем планированию детьми их деятельности 

 

- И так друзья, что мы будем с вами - Супер! Соглашусь с тобой! 
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делать? 

- Посмотрите, что за ингредиенты 

нужны нам для приготовления 

бобошек? 

Основа для них - такая же, как и для 

сладких лепешек. Муку просеиваем 

и перетираем с маслом. Яйца слегка 

взбиваем, смешиваем со сметаной 

и добавляем сахар, соду. Остается все 

соединить и замесить некрутое тесто. 

- Согласны? 

- Давайте приступим к работе, 

возьмите, что вам необходимо. 

- А чтобы нам не забыть положить все 

ингридиенты, мы возьмем рецепт. 

 

- Я очень рада, что ты это знаешь! 

- Какие интересные сведения! 

 

 

- Я уверена, что вам пригодятся такие 

важные сведения! 

 

 

 

 

- Может кто - то думает иначе? 

- Есть другие варианты? 

 

3 этап: способствуем реализации детского замысла 

 

- Ребята, какие необходимо соблюдать 

правила в работе? Почему? 

- Кто хочет работать самостоятельно? 

- Кому необходима поддержка или 

помощь? 

Дети самостоятельно подбирают 

материалы для реализации 

творческого замысла. Воспитатель 

активизирует их активность, 

используя уточняющие и наводящие 

вопросы. 

- Какие молодцы, вы все знаете! 

- Мы так и сделаем! 

- Все согласны? 

 

 

Воспитатель побуждает детей 

проявлять инициативу, мотивирует к 

проявлению творческой активности. 

- Ребята, обратите внимание, что - Ты правильно подметил! 
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делать бобошки - это кулинарная 

медитация по-казачьи. Сладкое тесто 

перекатывается в обсыпанных мукой 

ладонях, и на свет появляется 

миниатюрный колобок. 

Воспитатель располагается рядом с 

детьми, выполняет собственную 

работу, одновременно контролирует 

деятельность детей. При этом 

осуществляет индивидуальную 

дифференцированную помощь тем 

воспитанникам, которые 

испытывают затруднения. 

- Свои колобки вы кладите на 

досточку, затем мы отнесем их на 

пищеблок, где нам их пожарят на 

расскаленном растительном масле. 

Дети относят свои колобки на 

пишеблок. После того как все 

пожарили бобошки обмакивают в 

жидкий мед и посыпают маком. 

- Ты абсолютно прав!  

- Может кто - то думает иначе? 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

- Верно подмечено! 

- Я уверена вам понравится! 

- У тебя классно получилось! 

- Как же здорово ты справился! 

 

4 этап: способствуем проведению детской рефлексии 

по итогам деятельности 

 

- Ребята, что мы сегодня с вами 

делали? 

- Для чего мы делали это с вами?   

- Смогли ли вы реализовать 

задуманное? 

- Согласна! 

 

- Здорово! Супер! Вы проделали 

отличную работу! 

- Мне очень важно твое мнение! 
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- Может ли это умение вам 

пригодиться в будущем? Для чего? 

Воспитатель внимательно 

выслушивает ответы каждого 

ребенка.Дает оценку деятельности 

каждого воспитанника, поощряет 

умение находить пути достижения 

собственной цели 

 

- Замечательно! Я согласна с тобой! 

- Класс! Я очень рада, что сказал об 

этом! 

 

 

- Как я рада! 
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Бобошки 

 
                   200гр 

 
Сметана  

 
             1 п 

Разрыхлитель 
теста 

        
 

 
Сахар 

       1 

 
Яйцо 

                      1п Масло 
сливочное 

2 
 
Мука 
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ПЛАН - КОНСПЕКТ 

образовательной деятельности по теме: 

Тема: «Отрывной пирог с яблоками» 

Возраст воспитанников: старший дошкольный  

Виды деятельности: коммуникативная, познавательно – исследовательская. 

Образовательные области: социально – коммуникативное развитие, 

познавательное развитие. 

Цель: создание условий  для развития детского творчества детей через 

трудовую деятельность. 

Программные задачи: 

Образовательные: 

- способствовать развитию самостоятельности, целенаправленности и 

саморегуляции собственных действий. 

Развивающие: 

- развивать воображение и творческую активность; 

- создать условия для реализации самостоятельной творческой деятельности; 

- продолжать формировать первичные представления о профессии пекарь. 

Воспитательные: 

- воспитывать бережное отношение к хлебу, хлебобулочным изделиям; 

- воспитывать доброжелательное отношение друг к другу. 

Предварительная работа: отгадывание загадок, объяснение и заучивание 

поговорок о хлебе. 

Материалы и оборудование: молоко, сливочное масло, сахар, дрожжи, яйцо, 

мука, яблоки, бумажные салфетки, влажные тряпочки (для уборки рабочего 

места,  пластиковые ножи, форма для пирога, фартуки, колпаки, 

технологические карты приготовления пирога, противень. 

Ход образовательной деятельности 

1 этап: способствуем формированию у детей 

внутренней мотивации к деятельности 

 

Содержание 

 

Обратная связь на высказывание 

детей 
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Дети находят у входа в группу 

корзину. Подходят к ней и 

рассматривают, что в корзине. 

Воспитатель вытаскивает из 

корзины яйц, сахар, молоко, масло, 

яблоки.  

- Что делают из молока? 

- Что делают из яиц? 

- Что делают из масла? 

- Что делают из сахара? 

- Что делают из яблок? 

- А что можно сделать из всех этих 

продуктов, если их соединить?  

Воспитатель выслушивает все 

ответы детей.  

В группу входит казачка. 

Спрашивает о корзине, которую она 

оставила. 

Рассказывает, что сегодня она 

ждет гостей и хочет испечь пирог с 

яблоками. Она всегда рада гостям и 

пироги у нее получаются очень 

вкусные. 

- А вы научите нас готовить вкусный 

пирог?  

- Какие вы внимательные! 

 

 

 

 

 

- Ты совершенно прав! 

- Отлично! 

- Согласна с тобой! 

- Интересный вариант 

- Мне нравится твой ответ! 

- Как интересно ты мыслишь! 

-Все согласны! 

- Какие еще есть варианты! 

- Ребята, а с какой начинкой бывают 

пироги? (ответы детей).   

- Правильно,  какие вы молодцы, все 

знаете! Супер! 

-  А вы  хотели бы самостоятельно 

испечь пирог с яблоками? 

- Я уверена, что у вас получится! 

- Согласна, это важно! 
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Воспитатель ожидает от детей 

высказывания типа «Я хочу!»; «А я 

смогу?» и т.п. 

- А что нам может помочь правильно 

и последовательно замесить тесто?  

Хозяйка дает детям рецепт пирога. 

- Супер! 

- Класс! 

 

2 этап: способствуем планированию детьми их деятельности 

 

- Что нам нужно для того, чтобы 

начать работу? 

(помыть руки, одеть фартуки, 

приготовить необходимые 

атрибуты) Дети готовят свои 

рабочие места. Воспитатель 

контролирует процесс. 

- Отлично, у вас здорово получается! 

- У нас есть все необходимые 

ингредиенты для приготовления 

теста?  

- Раз вы готовы, тогда приступаем к 

работе. Не забываем, что у нас есть 

рецепт, в нем отражена 

последовательность, помните?  

- Чтобы нам ничего не забыть 

необходимо что?  

(отмечать те продукты, которые 

уже положили в миску для замеса 

теста) 

- Замечательно! Вы очень 

сообразительны! 

- Верно подмечено! 

- Может есть еще мнения! 

 

 

 

- Потрясающе! 

- Может кто- то думает иначе? 

- Верно подмечено! 

 

3 этап: способствуем реализации детского замысла 
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- Мне кажется, мы готовы творить!  

- Ребята, а вы знаете самое главное 

правило при работе с тестом? 

Высказывание детей. 

- Нам необходимо отличное 

настроение! 

- После того как мы с вами 

перемешали все ингредиенты, что 

теперь необходимо дальше сделать? 

Дети вымешивают тесто. 

- А сейчас берите начинку и делайте 

пирог. 

Дети занимают рабочие места, 

обьединяются в микро – группы. 

Воспитатель расплологается рядом 

с детьми. контролирует их 

деятельность. Мотивирует 

воспитанников к проявлению 

творческой активности. Задает 

наводящие и уточняющие вопросы. 

Дети берут начинку, кладут на 

тесто, защипывают края. Дети 

выполняют самостоятельно. 

Воспитатель контролирует процесс. 

- Согласна с вами, а еще? 

- Какие еще есть предложения? 

- Какие интересные сведения! 

 

- Это будет чудесно! Думаю, 

получится здорово!  

 

 

- Как же здорово вы справились! 

 

- Я рада, что у вас все получилось! 

- Сколько пирогов получилось! 

- Какие они у вас красивые? 

- Что будем делать дальше? 

(положить наш пирог  в форму для 

выпекания, накрыть полотенцем и 

подождать пока тесто  подойдет) 

После отправляем пироги в духовку. 

- Замечательно!!! Какая красота!  

- Прекрасно справились с заданием! 

- Супер! Классный вариант! 

 

4 этап: способствуем проведению детской рефлексии 
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по итогам деятельности 

 

- Что вы хотели приготовить? 

- Для кого готовили? 

- Смогли мы выполнить задуманное? 

- А какое должно быть настроение, 

когда мы работаем с тестом?  

- А какое у вас было настроение? 

- Вы испытывали, какие либо 

трудности при замешивании теста? 

(ответы детей) 

- Кому вы хотите рассказать о том, 

что мы сегодня делали? 

- Вы проделали отличную работу! 

- Здорово! 

- Я очень горжусь вами! 

 

- Здорово! 

- Мне очень важно твое мнение! 

- Замечательно! 

- Согласна с тобой! 

- Я уверенна, что у вас получится 

самый вкусный, ароматный и 

полезный пирог! 
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Пирог с яблоками 

 

                   200гр 

 

Молоко 

 

              

 

Дрожжи 

         

Сахар 

       1 

 

Яйцо 

                      1п Масло 

сливочное 

2 
 

Мука 

 

Начинка 
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